
 
K l i n i k k n i v å  Skjema 

Flytskjema kaldmat Kjøkken SSHF  Side 1 av 1 
Dokumentplassering: 

II.MSK.ISE.KJØ.FEL.7-25 
 Godkjent dato: 

19.03.2025 
Revideres innen: 

19.03.2027 

Sist endret: 

19.03.2025 
Revisjon: 

3.00 

Klinikknivå\Medisinsk serviceklinikk\Avdeling for intern service\Kjøkken\Kjøkken felles 

ENDRINGER FRA FORRIGE VERSJON: [] 

Utarbeidet av: 
Camilla Johansen 

Fagansvarlig: 
Jostein Albrigtsen 

Verifisert av:  
  

Godkjent av: 
Elin L. Østerberg 

Dok.nr: 
D44297 

 

 

 

 

 

Se flytskjema Lagring og 
varerullering 

1 c. Tining av råvarer 

1 a. Tilberedning av råvarer        
(vasking, skrelling, smøring) 

2 a. Kutting, 
porsjonering  

3 a. Pakking  

4. Merking og lagring 

5. Distribuering  

2 b. Kutting, porsjonering 
allergiker- mat 

1 b. Tilberedning av råvarer 
til allergikere              

(vasking, skrelling, smøring) 

3 b. Pakking av 
allergiker- mat 


